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Amuse
Geitenkaasbonbon met een vleugje wasabi, krokant amandelschaafsel en een 
verfijnde toets van witte chocolade

Combinatie van bieten
Trio van rode, gele en Chioggia-biet, verfijnd met rouille, specerijendressing 
en een krokante notenmix

Smoked ribeye carpaccio
Flinterdunne carpaccio van gerookte ribeye, geserveerd met Rucola, zongedroogde 
tomaatjes, olijfcrumble, pompoenpitten, Parmezaanse kaas en frisse Vene Cress

Viscarpaccio
Smaakvolle selectie van zalm, tonijn en zwaardvis, gecombineerd met wakame en 
zachte kruidenroomkaas

Tomatensoep
Huisgemaakte tomatensoep, naar keuze met of zonder gehaktballetjes, geserveerd 
met een vleugje crème fraîche

Romige Kreeftensoep
Verfijnde kreeftensoep met stukjes kreeft en een cannelle van room

Gegratineerde artisjok
Artisjok uit de oven met wilde rijst, aubergine, courgette en een selectie paddenstoelen

Gegrilde bavette
Mals gebakken bavette met huisgemaakte jagersaus, gegrilde groenten en klassieke 
pommes duchesse

Langoustine met risotto
Langoustine geserveerd met romige saffraanrisotto, groene asperges en een jus van 
langoustine

Grand dessert
Een selectie van verrassende zoete lekkernijen

Kaasplankje met kletsenbrood
Vijf verfijnde kaassoorten, geserveerd met kletsenbrood en appel-perencompote
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Voor de kids

Kerst creatie

Carpaccio 
Ham met meloen

Tomatensoep met of zonder 
gehaktballetjes
Pompoensoep

Biefstuk / zalm / burger / kipnuggets / 
kroket / frikadel

(inclusief friet en appelmoes)

2 Bolletjes ijs
Keuze uit diverse smaken: 
vanille / chocolade / mango / framboos
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