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Als kok bij Brasserie Kakelbont 

werk ik graag op een houtgestookte 

barbecue grill. En dat proef je!

brasserie

brasserie

brasserie

"Ik heb het nog nooit op, 
dus ik denk dat ik het wel lust!"



Snacks

Sneetjes Salades

"Bij ons eet je wat je lekker vindt 
en wanneer je dat lekker vindt."

Alle gerechten op deze kaart zijn te bestellen 
vanaf 12:00 uur tot 21:00 uur. Wel zo fijn toch? 

Jonge kaas (VEGA)         3,55 
Met komkommer en tuinkers      

Oude kaas (VEGA)         4,20
Met cornichons en appelstroop

Burrata (VEGA)         7,95
Met tomaat en dadelvijg-balsamicoazijn

Eiersalade (VEGA)         5,45
Met rode biet en feta

Humus (VEGA)         3,95
Met regenboogwortel, komkommer, radijs en gedroogde zwarte olijf

Tonijnsalade         4,75
Met lente-ui, mais en krokante kappertjes

Gerookte zalm         6,95
Met Rucola, citroenmayonaise en zeekraal

Carpaccio         7,45
Met truffelmayonaise, Rucola, Parmezaanse kaas en pompoenpitten

Achterham         3,75
Met mosterdmayonaise en Little gem sla

Achterham met jonge kaas        4,20
Met soja-sweet chilisaus en Rucola

Serranoham         5,65
Met tomaat en dadelvijg-balsamicoazijn

Gegrilde kip         4,45
Met appel-kerriemayonaise

De Bonte boterham        8,40
Met gegrilde kip, bacon crumble, jonge kaas, Little gem sla, tomaat, 
langkoussaus en ribbelchips

Of gewoon lekker          2,75
Met Nutella / hagelslag / pindakaas / aardbeienjam / abrikozenjam

Open “tosti”*         4,70
Met achterham, gesmolten jonge kaas en Langkoussaus 
*Een open tosti is een tosti, bestaande uit één boterham

Rundvleeskroket         5,80
Met mosterdmayonaise en selderij

Oesterzwamkroket (VEGA)        6,70
Met citroenmayonaise en peterselie

Gebakken ei         3,25
Met kaas / ham / spek + 0,95 per supplement    
  
Gebakken ei zalm         7,75
Huisgerookte zalm met bieslook en zure room

Gebakken ei carpaccio        8,20
Carpaccio met Parmezaanse kaas, truffelmayonaise en pompoenpitten

 

Pippi’s tomatensoep        5,50
Met gehaktballetjes + 0,75      

Soep van de chef         6,50
Wat heeft Meneer Nilsson nu weer bekokstoofd?

Salade burrata met gegrilde perzik (VEGA)    10,75
Gemengde groene salade met dadelvijg-balsamicoazijn en gedroogde olijf

Salade gerookte zalm      11,20
Gemengde groene salade, regenboogwortel, komkommer, radijs, 
krokante kappertjes en citroenmayonaise

Gegrilde caesar salade met kip     10,90
Met Little gem sla, kippedij, 1⁄2 gekookt ei, knoflook croutons en bacon 
crumble

Salade carpaccio       11,25
Met truffelmayonaise, Rucola, Parmezaanse kaas en pompoenpitten

Scampi’s in planchaolie          12,35
Met geroosterd knoflookbrood, paprika en tomaat

Kaas & baconbrood        6,45
Lauw/warm

Nacho’s (VEGA)         7,95
Met gesmolten cheddar, medium salsa, lente-ui en zure room met bieslook

Borrelmaatjes         8,50
Het lekkerste bittergarnituur uit de frituur (6 stuks)

Bitterballen rund        10,50
Met mosterdmayonaise (6 stuks)

Bitterballen (VEGA)        10,85
Met mosterdmayonaise (6 stuks)

Yakitori          8,85
Gespiesd kippenvlees met cashew-sesamcrunch (4 stokjes)

Ribeye        16,95
Met doperwtenpuree en gepofte tomaat

Rump steak       17,80
Met groene asperge en cashew-sesamcrunch

Entrecote        17,35
Met geroosterde groenten en krokante kappertjes

Ribeye van het varken      14,00
Met zoete aardappel crème en knabbelspek crumble

 Saus voor bij het vlees        1,85
 Chimichurri, pepersaus, champignonsaus of satésaus

Burger (100% ANGUS)       15,50
Met cheddar, augurk, sla en Langkoussaus

Bonte burger (100% ANGUS)      16,85
Met gebakken ei, gekarameliseerde rode ui, bacon, Little gem sla, 
tomaat en Langkoussaus

Kippendijspies       13,75
Met satésaus, gegrilde ananas, gefruite uitjes en kroepoek

Gepelde gamba’s       16,60
Met geroosterde groenten, gegrilde citroen en doperwtencrème

Gegrilde dorade filet      13,95
Met geroosterde maissalade en zoete-aardappelpuree

Gegrilde zalmfilet       15,85
Met groene asperge en zeekraal-kappertjesvinaigrette

Gegrilde groene asperge met Parmezaanse kaas (VEGA)   10,75
Gepofte tomaat en zoete aardappel crème

Burger (100% BEYOND MEAT/VEGA)      14,00
Met cheddar, augurk, sla en Langkoussaus

Bonte burger (100% BEYOND MEAT/VEGA)     15,35
Met gebakken ei, gekarameliseerde rode ui, Little gem sla, 
tomaat en Langkoussaus

Friet met Kakelbontkruiden en echte mayonaise (VEGA)     2,95
    
Friet met truffelmayonaise en Parmezaanse kaas (VEGA))     3,95

Friet met gesmolten Cheddar en ui-bacon crumble     4,50

Geroosterde groenten (VEGA)        4,25

Gemengde salade (VEGA)        4,25

Ambachtelijke appeltaart        4,75
Met slagroom + 0,60
Met ijs en slagroom + 1,80

Cheesecake van de dag        5,25

Banaan-toffee muffin XL        5,25

Snoep & koekjes         2,50

Kakelbont chocolade        6,00

Vlaflip           3,15
Ouderwetse vanillevla met yoghurt en siroop

Taka-Tuka dessert         6,30
Gegrilde ananas met honing, chili en vanille-ijs    

Reverse Dame Blanche        5,60
2 bollen chocoladeijs met vanillesaus en slagroom

Sorbet fruit         6,80
1 bol mango sorbetijs met vers fruit, Sprite en frambozenmousse 

IJs per bol          1,20
Vanille - Chocolade - Mango - Donut 

 

Soepie

Van de grill

Lekker ‘On the side’

Bij Brasserie Kakelbont serveren we kleine tot middelgrote gerechtjes die perfect zijn om 
te delen. Voor 2 volwassenen adviseren we om samen 5 tot 6 gerechtjes te bestellen. We 
zijn tegen voedselverspilling, dus als je nog trek hebt, bestel gerust nog iets extra's! Voor 
degenen met een kleinere eetlust, zoals kinderen en ouderen, adviseren we iets minder, 
zodat er nog ruimte overblijft voor een lekker toetje...

Eet smakelijk! En als je straks nou tevreden naar buitenloopt (of rolt), laat dan even een 
leuke                                 beoordeling achter op Google of Facebook. Dat vinden we lief! 

KLEINERE PORTIES EN LEKKER OM TE DELEN

GEMIDDELDE PORTIES OM VAN TE SMULLEN

Zoetigheid

KOUD

WARM

WARM

KOUD Broodplankje met smeersels (VEGA)       5,95
Met humus, chimichurri en truffelmayonaise

Carpaccio          7,15
Met truffelmayonaise, Rucola, Parmezaanse kaas en pompoenpitten

Meloen & Serranoham        8,20
Met tuinkers en dadelvijg-balsamicoazijn

Koud gerookte zalm        8,20
Met wasabicrèmes, komkommer en nori crunch

Groentetuintje (VEGA)         5,75
Humus met regenboog wortel, komkommer, radijs en zwarte olijf

Olijven (VEGA)         6,20
Met provençaalse kruiden, citroen en chili

Pippi Langkaas (VEGA)        11,95
Rode pestokaas, Bastiaansen blauw en Bieslook roombrie met
pane carasau (zwart), druiven en appelstroop

Vleesplankje         12,85
Paté, Parmaham, fuet, grillworst en rookvlees met
Cornichons, bladselderij en dadelvijg-balsamicoazijn

Meneer Nilssons noten (VEGA)        7,20
Gebrande en gezouten notenmix

Chips (VEGA)         4,40
Kleurrijk schaaltje chips

VEGA

brasserie

Het All-day concept

ENKELE BOTERHAMMEN OM LEKKER TE VARIËREN (VOLKOREN OF WIT)

LEKKER VOOR BIJ DE KOFFIE OF ALS TOETJE!

DE TIP
VAN PIP

VIS
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VLEES

ONS VLEES KOMT VAN DE 
LOKALE KEURSLAGERIJ VAN 
STRIEN UIT ‘S-GRAVENMOER 

Ben je ergens allergisch voor? 

Vraag naar de allergenenkaart!


